
Verwittig ons in geval van allergie, wij passen met plezier de samenstelling van uw gerecht aan. 
Avertissez-nous en cas d’allergie, nous modifierons avec plaisir la composition de votre plat. prijzen in Euro / prix en Euro  1 rekening per tafel / 1 addition par table

FINGERFOOD TO SHARE

HUISGEMAAKTE HUMMUS VAN KIKKERERWTEN, ZOETE AARDAPPEL & PITABROOD 
HUMMUS DE POIS CHICHE ET PATATE DOUCE & PAIN PITA

EDAMAME BONEN, TERIYAKI SAUS & FLEUR DE SEL 
EDAMAME, SAUCE TERIYAKI & FLEUR DE SEL  

KROKANTE BLOEMKOOL 
CHOU-FLEUR CROUSTILLANT 

WARME FETA, KASTANJEHONING, ZONGEDROOGDE TOMATEN & OLIJVEN 
FETA CHAUDE, MIEL DE CHÂTAIGNIER, TOMATES SÉCHÉES & OLIVES 

HUISGEMAAKTE SPRING ROLLS  ( 4 STUKS  ) 
SPRING ROLLS MAISON ( 4 PIÈCES )

KROKET VAN KREEFT ( 5 STUKS )
CROQUETTE DE HOMARD 

KROKET VAN BLACK ANGUS ( 5 STUKS )
CROQUETTES BLACK ANGUS

KROKET CAMEMBERT MET TRUFFEL ( 4 STUKS ) 
CROQUETTE DE CAMEMBERT À LA TRUFFE

AUBERGINE PARMIGIANA 
AUBERGINE PARMIGIANA 

AARDAPPELROSTI MET GEROOKTE ZALM ( 4 STUKS ) 
GALETTE DE POMMES DE TERRE À LA NORVÉGIENNE ( 2 PIECES ) 

OESTERS L’ÉTOILLE ( 3 - 6 - 9 STUKS )
HUITRES L’ÉTOILLE ( 3 - 6 - 9 PIECES ) 

ESCARGOTS IN LOOKBOTER ( 9 STUKS )
ESCARGOTS AU BEURRE À L’AIL ( 9 PIECES )

FOIE GRAS MAISON
FOIE GRAS MAISON

12

12

14

18

16

17

16

16

18

23

14 - 28 - 42

22

26

PINSA ROMANA / ROSSA

22

24

SALSICCIA
SALSICCIA GEHAKT VLEES, RODE UI & CHAMPIGNONS 
SALSICCIA VIANDE HACHÉE, OIGNON ROUGE ET CHAMPIGNONS 

BURRATA
STRACCIATELLA DI BURRATA, ZONGEDROOGDE TOMATEN, SAN DANIELE & RUCOLA 
STRACCIATELLA DI BURRATA, TOMATES SÉCHÉES, SAN DANIELE & ROQUETTE  

PINSA ROMANA / BIANCA

24

26

BOLOGNA
STRACCIATELLA DI BURRATA, MORTADELLA & CRÈME VAN PISTACHE
STRACCIATELLA DI BURRATA, MORTADELLE & CRÈME DE PISTACHE 

TRUFFA
BURRATA MET TRUFFEL, TARTUFADA, RUCOLA, CHAMPIGNONS & PARMEZAAN SCHILFERS 
BURRATA À LA TRUFFE, TARTUFADA, RUCOLA, CHAMPIGNONS & COPEAUX DE PARMESAN

PASTA

TAGLIATELLE KREEFT MET LOOKBOTER
TAGLIATELLE AU HOMARD BEURRE À L’AIL  
 
TAGLIATELLE MET TRUFFEL
TAGLIATELLE À LA TRUFFE

TAGLIATELLE 4 KAZEN    
TAGLIATELLES 4 FROMAGES 

42

28

24

HOOFDGERECHTEN / PLATS PRINCIPAUX

VLEES / VIANDE
 
CARPACCIO VAN GEROOKTE HOLSTEIN
CARPACCIO DE HOLSTEIN FUMÉ

TAGLIATA RUNDVLEES, PARMEZAANSHIJFES, RUCOLA & BALSAMICO CRÈME 
TAGLIATTA DE BŒUF, COPEAUX DE PARMESAN, ROQUETTE & CRÈME DE BALSAMIQUE 

RIBEYE HOLSTEIN ( 300GR )
RIB EYE DE HOLSTEIN ( 300GR ) 

SCHORENAAR KIPFILET MET HANEKAM PADDENSTOELEN IN ROOMSAUS 
FILET DE POULET FERMIER AUX GIROLLES 

VIS / POISSON
 
GAMBA’S SPLIT MET KNOFLOOK & ESPELETTE PEPER  
GAMBA’S SPLIT À L’AIL & PIMENT D’ESPELETTE

KABELJAUWHAASJE MET BLANKE BOTER  
DOS DE CABILLAUD AU BEURRE BLANC 

SINT-JAKOBSSCHELP, ZOETE AARDAPPELPUREE, GEKONFIJTE WORTELTJES 
COQUILLE SAINT-JACQUES, PURÉE DE PATATES DOUCES, CAROTTES CONFITES

HAND GESNEDEN SINT-JAKOBSTARTAAR, LIMOEN EN SESAMOLIE 
TARTARE DE SAINT-JACQUES , CITRON VERT ET HUILE DE SÉSAME

29 
 

28

30

26

33

33

36

33

BIJGERECHTEN / ACCOMPAGNEMENTS
Enkel bij hoofdgerechten / seulement pour plats principaux

KRIELTJES MET TUINKRUIDEN / POMMES DE TERRE GRENAILLE AUX HERBES

GEMENGDE SALADE / SALADE MIXTE

WITTE RIJST / RIZ BLANC

SEIZOENSGROENTEN / LÉGUMES DE SAISON

FRIETJES / FRITES

HUISGEMAAKTE AARDAPPELPUREE  / PURÉE DE POMMES DE TERRE MAISON

6

6

5

7

5

6

ZOETE / SUCRÉ

12

12

14

14

PISTACHE IJS
GLACE À LA PISTACHE

APPEL CRUMBLE
CRUMBLE AUX POMMES 

CHOCOLADEMOELLEUX
MOELLEUX AU CHOCOLAT

TIRAMISU
TIRAMISU

	 SHARE YOUR NOMMA BY MADDOX MOMENTS 

	 NOMMA BY MADDOX 

 

	 ONLINE RESERVEREN

	 NOMMARESTAURANT.BE

SUPPL. PINSA ROMANA

CHORIZO

SAN DANIELE

5

5

SUPPL. FINGERFOOD

PITABROOD / PAIN PITA

AÏOLI & BROOD / AÏOLI & PAIN

4

6



FINGERFOOD TO SHARE

HOMEMADE HUMMUS WITH CHICKPEAS, SWEET POTATO & PITA BREAD

EDAMAME BEANS, TERIYAKI SAUCE & SALT 

CRISPY CAULIFLOWER

WARM FETA, CHESTNUT HONEY, SUN-DRIED TOMATOES & OLIVES

HOMEMADE SPRING ROLLS  ( 4 PIECES  ) 

LOBSTER CROQUETTES ( 5 PIECES )

BLACK ANGUS CROQUETTES ( 5 PIECES )

CAMEMBERT CROQUETTES WITH TRUFFLE ( 4 PIECES ) 

EGGPLANT PARMIGIANA 

POTATO ROSTI WITH SMOKED SALMON ( 4 PIECES ) 

OYSTERS L’ÉTOILLE ( 3 - 6 - 9 PIECES )

GARLIC BUTTER ESCARGOTS ( 9 PIECES )

HOMEMADE FOIE GRAS

12

12

14

18

16

17

16

16

18

23

14 - 28 - 42

22

26

PINSA ROMANA / ROSSA

22

24

SALSICCIA

SALSICCIA GROUND MEAT, RED ONIONS & MUSHROOMS

BURRATA

STRACCIATELLA DI BURRATA, SUN-DRIED TOMATOES,  

SAN DANIELE PROSCIUTTO & ARUGULA

PINSA ROMANA / BIANCA

24

26

BOLOGNA

STRACCIATELLA DI BURRATA, MORTADELLA & PISTACHIO CREAM

TRUFFA

BURRATA WITH TRUFFLE, TARTUFADA, ARAGULA, MUSHROOMS & PARMESAN FLAKES

PASTA

TAGLIATELLE WITH LOBSTER & GARLIC BUTTER 
 
TAGLIATELLE WITH TRUFFLE

TAGLIATELLE WITH 4 CHEESE 

42

28

24

MAIN COURSE

MEAT
 
SMOKED HOLSTEIN CARPACCIO

TAGLIATA BEEF, PARMESAN FLAKES, ARUGULA & BALSAMIC CREAM 

HOLSTEIN RIBEYE ( 300GR )

CHICKEN BREAST WITH HEN’S COMB MUSHROOMS IN CREAM SAUCE 

FISH
 
SPLIT PRAWNS WITH GARLIC & ESPELETTE PEPPER 

COD LOIN WITH WHITE BUTTER 

SCALLOP, SWEET POTATO PUREE & CONFIT CARROTS 

HAND-SLICED SCALLOP TARTARE, LIME & SESAME OIL 

29 

28

30

26

33

33

36

33

SIDE DISHES
Only with main courses

POTATOES WITH GARDEN HERBS

MIXED SALAD

WHITE RICE

SEASONAL VEGETABLES

FRIES

HOMEMADE MASHED POTATOES

6

6

5

7

5

6

SWEETS

12

12

14

14

PISTACHIO ICE CREAM

APPEL CRUMBLE

CHOCOLATE MOELLEUX

TIRAMISU

	 SHARE YOUR NOMMA BY MADDOX MOMENTS 

	 NOMMA BY MADDOX 

 

	 ONLINE RESERVEREN

	 NOMMARESTAURANT.BE

SUPPL. PINSA ROMANA

CHORIZO

SAN DANIELE (PROSCIUTTO

5

5

SUPPL. FINGERFOOD

PITA BREAD

AÏOLI & BREAD 

4

6

PLEASE INFORM US IN CASE OF ALLERGIES, WE WILL BE HAPPY TO ADJUST THE COMPOSITION OF YOUR DISH. PRICES IN EURO  1 BILL PER TABLE


