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APERITIEVEN / APERITIFS

POMMERY BRUT ROYAL

KIR ROYAL

COUPE HOLA! BRUT / BUBBLES FROM BARCELONA
COUPE HOLA! ROSE / BUBBLES FROM BARCELONA
KIR WITTE WIJN / VIN BLANC / WHITE WINE
VERMOUTH DEL PROFESSORE ROSSO

MARTINI (WIT / ROOD . BLANC / ROUGE . WHITE / RED)
PICON WITTE WIJN / VIN BLANC / WHITE WINE
PICON BIER - BIERE - BEER

PORTO (WIT / ROOD . BLANC / ROUGE . WHITE / RED)
PASSOA / PISANG / MALIBU (EXCL. SOFTDRINK)
CAMPARI

PINEAU DES CHARENTES

RICARD

GIN & TONIC

HENDRIK'S + INDIAN TONIC

GIN MARE CAPRI + MEDITERRANEAN TONIC

MONKEY 47 + INDIAN TONIC

COPPERHEAD + MEDITERRANEAN TONIC
COPPERHEAD BLACK BATCH + MEDITERRANEAN TONIC
COPPERHEAD 0,0 + MEDITERRANEAN TONIC

BLIND TIGER + MEDITERRANEAN TONIC

ITALICUS + INDIAN TONIC

CITADELLE ROOD/ROUGE (ZOET/SUCRE/SWEET) + INDIAN TONIC 14

NORDES (7OET/SUCRE/SWEET) + INDIAN TONIC
TANQUERAY LONDON DRY + INDIAN TONIC

TANQUERAY RANGPUR + INDIAN TONIC

TANQUERAY FLOR DE SEVILLA + MEDITERRANEAN TONIC
TANQUERAY BLACKCURRANT ROYALE + INDIAN TONIC

FRISDRANKEN
BOISSONS FRAICHES / SOFT DRINKS

CHAUDFONTAINE BRUISEND / PETILLANTE / SPARKLING
CHAUDFONTAINE PLAT / PLATE / STILL

70CL BRUISEND WATER (MICROGEFILTERD WATER)
70CL EAU PETILLANTE (EAU MICRO FILTREE) / SPARKLING
70CL PLAT WATER (MICROGEFILTERD WATER)

70CL EAU PLATE (EAU MICRO FILTREE) / STILL WATER
COCA-COLA

COCA-COLA ZERO

GINI

TONISSTEINER CITROEN

TONISSTEINER ORANGE

SCHWEPPES TONIC

SCHWEPPES AGRUMES

RED BULL

LOOZA (SINAAS / APPEL / ANANAS / ACE)

BIEREN VAN T VAT
BIERES PRESSION / TAP BEERS

CRISTAL 33CL
HAPKIN BLOND 33CL

BIEREN FLES
BIERES BOUTEILLE / BOTTLED BEERS

LIEFMANS FRUITESSE

LIEFMANS FRUITESSE 0,0

OMER 8°

TRIPLE LEFORT 8,8°

LEFORT BRUIN 10°

YPRA HOPPY BLOND 6°

YPRA HOPPY TRIPLE 10°

YPRA HOPPY 0,0 (0,4°)

LA CHOUFFE

LEFFE BRUIN

KASTEEL BIER ROOD/ROUGE
KASTEEL BIER ROOD/ROUGE 0,0
DUVEL

ORVAL 6,2° (>6 MAANDEN OUD / >6 MOIS D'AGE)
ST. BERNARDUS ABT

ST. BERNARDUS TRIPLE 7,5°
AFFLIGEM BLOND

AFFLIGEM BLOND 0,0

1 REKENING PER TAFEL
1 ADDITION PAR TABLE
1 TABLE PER TABLE
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NOMMA

BY MADDOX

COCKTAILS

AMBRE'S KISS 16
LAZY RED CHEEKS 14
AMARETTO SOUR 14

BELLINI 12
DOMINICAN KISS 14
COSMOPOLITAN 14

DAIQUIRI 14
DAIQUIRI PEACH 14

LONG ISLAND NOMMA 14

MAT TAI 14

DARK 'N STORMY 14
PORNSTAR MARTINI 14
SEX ON THE BEACH 13

MOSCOW MULE 14

PASSION MULE 14
LIMONCELLO MULE 14

AMERICANO 13

NEGRONI 14

MOJITO 14
MOJITO PASSION 14

MOJITO STRAWBERRY 14
MOJITO RASPBERRY 14
CAIPIRINHA 14
CAIPIRINHA PEACH 14
CAIPIRINHA STRAWBERRY 14
NESPRESSO MARTINI 14

MARGARITTA 14
TEQUILA SUNRISE 14

TEQUILA SOUR 14

S
DI

MOCKTAILS

MOJITO VIRGIN 13
MOJITO VIRGIN STRAWBERRY 13
MOJITO VIRGIN PASSION 13
MOJITO VIRGIN RASPBERRY 13
LIMONCELLO MULE 0,0 13
TROPICAL MOCKTAIL 12
CITROEN MOCKTAIL 12
GINGER DETOX 13
VIRGIN PORNSTAR MARTINI 13
VIRGIN BASIL SMASH 14
VIRGIN DARK ‘N STORMY 14
NEGRONI 0,0 14

S
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HOMEMADES

33CL/€8,5

ICE TEA LEMON
ICE TEA PEACH
ICE TEA PASSION
LIMONADE LEMON
LIMONADE STRAWBERRY

S
DI

SPRITZ

HUGO SPRITZ 13
ITALICUS SPRITZ 13
CAMPARI SPRITZ 13

APEROL SPRITZ 13
LIMONCELLO SPRITZ 13

APEROL SPRITZ 0,0 13
LIMONCELLO SPRITZ 0,0 13

ADULTS ONLY (+12 JAAR / +12 ANS / AGE +12)

BIJ ALLERGIEEN VERZOEKEN WIJ U VRIENDELIJK OM HET ONS TE LATEN WETEN. WIJ VRAGEN DE NODIGE UITLEG AAN DE KEUKEN.
EN CAS D'ALLERGIES, N'HESITEZ PAS A NOUS EN FAIRE PART. NOUS TRANSMETTRONS LES INFORMATIONS A LA CUISINE.
IF YOU HAVE ANY ALLERGIES, PLEASE KINDLY LET US KNOW. WE WILL REQUEST THE NECESSARY INFORMATION FROM THE KITCHEN.
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TEQUILA

ESPOLON

DON JULIO BLANCO

DON JULIO RESPOSADO
CLASE AZUL PLATA BLANCO
CLASE AZUL RESPOSADO

RUM

PLANTATION THREE STAR (WIT / BLANC / WHITE)
PLANTATION ORIGINAL DARK (BRUIN / MARRON/ BROWN)
FLOR DE CANA

APPLETON SIGNATURE

CANEROCK

WORLD'S END DARK SPICED

WHISKEY

JOHNNIE WALKER RED LABEL
GLENDRONACH 12Y

ARDBEG 10Y

BALVENIE 12Y

VODKA

BELVEDERE
GREY GOOSE
MARY WHITE

SUPPLEMENT FRISDRANK (BOISSONS FRAICHES / SOFT DRINK)
SUPPLEMENT FEVER TREE
SUPPLEMENT RED BULL

DIGESTIEVEN / DIGESTIFS

COGNAC PIERRE FERRAND AMBRE
CALVADOS DROUIN (VSOP)
HIERBAS DE LAS DUNAS
HIERBAS ARTESANAS DE IBIZA
LIKEUR / LIQUEUR 43

POIRE WILLIAMS

GENEPI

AMARETTO

BAILEYS

COINTREAU

GRAND MARNIER
LIMONCELLO

10
12
13
18

10
10
n

10
n
10

3,8
4,5
4

WARME DRANKEN / BOISSONS CHAUDES / HOT DRINKS

KOFFIE / CAFE / REGULAR COFFEE

KOFFIE DECA / CAFE DECAFEINE / DECA COFFEE
ESPRESSO

DUBBEL ESPRESSO

DOPPIO

CAPPUCCINO ITALIANO (MELKSCHUIM / MILK FOAM)
CAPPUCCINO MET SLAGROOM
CAPPUCCINO AVEC CHANTILLY / WITH WHIPPED CREAM

CAFE LATTE
CAFE LATTE
CARAMEL / SPECULOOS / CHOCOLATE COOKIE

LATTE MACCHIATO
LATTE MACCHIATO
CARAMEL / SPECULOOS / CHOCOLATE COOKIE

WARME CHOCOLADEMELK / CHOCOLAT CHAUD
WARME CHOCOLADEMELK MET SLAGROOM
CHOCOLAT CHAUD CHANTILY / WITH WIPPED CREAM

IRISH / ITALIAN / FRENCH / BAILEYS / SPANISH COFFEE

THEE / THE / TEA

GREEN, MUNT, KAMILLE, EARL GREY, LEMON & ROZENBOTTEL

VERT, MENTHE, CAMOMILLE, EARL GREY, CITRON & CYNORRHODON
GREEN, MINT, CHAMOMILE, EARL GREY, LEMON & ROSEHIP

GEMBER THEE / THE AU GINGEMBRE / GINGER TEA

4,2
4,5
4,2
5,5
3,9

5,2
5,6

5,8
73

5,8
73

6,5

€® SHARE YOUR NOMMA MOMENTS
FOLLOW AND TAG US : NOMMA_GASTROBAR
[ ONLINE RESERVATION : NOMMARESTAURANT.BE

PRIJZEN IN EURO
PRIX EN EURO
PRICES IN EURO
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TAPAS

PADRON PEPERS
PIMENTS DE PADRON
PADRON PEPPERS

HUISGEMAAKTE HUMMUS VAN TAGGIASCHE OLIJVEN & FIJNE KRUIDEN
HUMMUS MAISON AUX OLIVES & FINES HERBES
HOMEMADE HUMMUS WITH TAGGIASCA OLIVES AND FINE HERBS

EDAMAME BONEN, TERIYAKI SAUS & FLEUR DE SEL
EDAMAME, SAUCE TERIYAKI & FLEUR DE SEL
EDAMAME BEANS, TERIYAKI SAUCE & SALT

WARME FETA, KASTANJEHONING, ZONGEDROOGDE TOMATEN & OLIJVEN
FETA CHAUDE, MIEL DE CHATAIGNIER, TOMATES SECHEES & OLIVES
WARM FETA, CHESTNUT HONEY, SUN-DRIED TOMATOES, AND OLIVES

HUISGEMAAKTE SPRINGROLLS (4 STUKS)
SPRINGROLL MAISON ( 4 PIECES))
HOMEMADE SPRING ROLLS (4 PIECES)

KROKET VAN KREEFT (5 STUKS )
CROQUETTE DE HOMARD (5 PIECES)
LOBSTER CROQUETTES (5 PIECES)

KROKET VAN BLACK ANGUS (5 STUKS )
CROQUETTES BLACK ANGUS (5 PIECES)
BLACK ANGUS CROQUETTES (5 PIECES)

AUBERGINE PARMIGIANA
AUBERGINE PARMIGIANA
EGGPLANT PARMIGIANA

AARDAPPELROSTI MET RUNDSTARTAAR & PICKLE MAYONAISE (4 STUKS)
GALETTES DE POMMES DE TERRE AVEC TARTARE DE BOEUF &
MAYONNAISE AUX PICKLES (4 PIECES)

POTATO ROSTI WITH BEEF TARTARE AND PICKLED MAYONNAISE (4 PIECES)

AARDAPPELROSTI MET GEROOKTE ZALM (4 STUKS)
GALETTE DE POMMES DE TERRE A LA NORVEGIENNE (4 PIECES)
POTATO ROSTI WITH SMOKED SALMON (4 PIECES)

GAMBA'S "BANG BANG"
GAMBA'S "BANG BANG"
"BANG BANG" PRAWNS

FRIETJES VAN ZOETE AARDAPPEL MET KOMIJN-LIMOENMAYONAISE
FRITES DE PATATE DOUCE AVEC MAYONNAISE CUMIN-CITRON VERT
SWEET POTATO FRIES WITH CUMIN-LIME MAYONNAISE.

13

16

13

18

18

18

21

21

23

23

14

SALADES / SALADS

SALADE VAN KROKANTE GEITENKAAS
CROUSTILLANT DE CHEVRE CHAUD EN SALADE
CRISPY GOAT CHEESE SALAD

TOMAAT BURRATA DI BUFALA MET PARELS VAN BALSAMICO AZIJN EN TRUFFEL
TOMATE BURRATA DI BUFALA AVEC DES PERLES DE VINAIGRE BALSAMIQUE ET DE TRUFFE
TOMATO BURRATA DI BUFALA WITH BALSAMIC VINEGAR PEARLS AND TRUFFLE

SALADE NOMMA
GEROOKTE ZALM, GRIJZE GARNALEN, KROKET VAN KREEFT,
HARDGEKOOKT EITJE EN HUISGEMAAKTE COCKTAILSAUS

SAUMON FUME, CREVETTES GRISES, CROQUETTE DE HOMARD,
CEUF DUR ET SAUCE COCKTAIL MAISON.

SMOKED SALMON, GREY SHRIMP, LOBSTER CROQUETTE,
HARD-BOILED EGG, AND HOUSE-MADE COCKTAIL SAUCE

27

31

36

PASTA'S

TAGLIATELLE GROENE PESTO
TAGLIATELLE AU PESTO VERT
TAGLIATELLE WITH GREEN PESTO

LASAGNE FREDDA ( KOUD / FROID / COLD )
VERSE LASAGNEBLADEN, STRACCIATELLA DI BUFALA,
GEKONFIJTE TOMATEN & VERSE GROENE PESTO

FEUILLES DE LASAGNE FRAICHES, STRACCIATELLA DE BUFALA,
TOMATES CONFITES & PESTO VERT FRAIS

FRESH LASAGNA SHEETS, STRACCIATELLA DI BUFALA,
CANDIED TOMATOES & FRESH GREEN PESTO
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HOOFDGERECHTEN / PLATS PRINCIPAUX / MAIN DISHES

VLEES / VIANDE / MEAT

CARPACCIO VAN RUND LIMOUSIN, RUCOLA, PARMEZAAN, GROENE PESTO & CROUTONS 24,5
CARPACCIO DE BCEUF LIMOUSIN, ROQUETTE, PARMESAN, PESTO VERT & CROUTONS
LIMOUSIN BEEF CARPACCIO, ARUGULA, PARMESAN, GREEN PESTO & CROUTONS

VLAAMSE STOVERIJ VAN LIMOUSINRUND 29
CARBONNADE FLAMANDE DE BCEUF LIMOUSIN / FLEMISH STEW OF LIMOUSIN BEEF

TAGLIATA VAN RUND, PARMEZAAN SCHAAFSEL, RUCOLA & BALSAMICO CREME 36
TAGLIATA DE BCEUF, COPEAUX DE PARMESAN, ROQUETTE & CREME DE BALSAMIQUE
TAGLIATA BEEF, PARMESAN SHAVINGS, ARGULA & BALSAMIC CREAM

HOLSTEIN RIBEYE ( 300G ) MET SAUS NAAR KEUZE 37
RIBEYE HOLSTEIN ( 300G ) AVEC SAUCE AU CHOIX
HOLSTEIN RIBEYE ( 300G ) WITH SAUCE OF YOUR CHOICE

STEAK TARTAAR OP KLASSIEKE WIJZE / STEAK TARTARE CLASSIQUE / CLASSIC STEAK TARTARE 32

TARTAAR VAN LIMOUSIN-RUND OP ITALIAANSE WIJZE, GESERVEERD MET KROKANTE 36
FRIETJES VAN ZOETE AARDAPPEL EN HUISGEMAAKTE BASILICUMMAYONAISE.

TARTARE DE BCEUF LIMOUSIN A L'ITALIENNE, SERVI AVEC DES FRITES DE PATATE DOUCE
CROUSTILLANTES ET UNE MAYONNAISE AU BASILIC MAISON.

ITALIAN-STYLE LIMOUSIN BEEF TARTARE, SERVED WITH CRISPY SWEET POTATO FRIES
AND HOMEMADE BASIL MAYONNAISE.

HUISGEMAAKTE CRISPY CHICKENBURGER 26
CHICKENBURGER MAISON / HOMEMADE CRISPY CHICKEN BURGER

VIS / POISSON / FISH

GAMBA'S SPLIT MET KNOFLOOK & ESPELETTE PEPER 37
GAMBAS SPLIT A L'AIL & PIMENT D'ESPELETTE / SHRIMP WITH GARLIC & ESPELETTE PEPPER

SLIPTONGETJES IN HOEVEBOTER MEUNIERE 37
SOLETTES MEUNIERE AU BEURRE FERMIER / DOVER SOLES WITH FARM BUTTER

HUISGEMAAKTE CRISPY VISBURGER MET TARTAAR 26
BURGER DE POISSON AVEC SAUCE TARTARE
HOMEMADE CRISPY FISH BURGER WITH TARTARE SAUCE

ALLE HOOFDGERECHTEN ZIJN INCLUSIEF EEN BIJGERECHT NAAR KEUZE
TOUS LES PLATS PRINCIPAUX COMPRENNENT UN ACCOMPAGNEMENT DE VOTRE CHOIX
ALL MAIN COURSES INCLUDE A SIDE DISH OF YOUR CHOICE

BIJGERECHTEN / ACCOMPAGNEMENTS / SIDE DISHES

ENKEL BIJ HOOFDGERECHTEN / SEULEMENT POUR LES PLATS PRINCIPAUX / ONLY WITH MAIN COURSES

AARDAPPELPUREE / PUREE DE POMMES DE TERRE / MASHED POTATOES
KRIELTJES / POMMES DE TERRE GRENAILLE / BABY POTATOES

SALADE / SALADE / SALAD

WITTE RIJST / RIZ BLANC / WHITE RICE

SEIZOENSGROENTEN / LEGUMES DE SAISON / SEASONAL VEGETABLES

VERSE FRIETEN / FRITES FRAICHES / FRESH-CUT FRIES

EXTRA PORTIE / EXTRA PORTION KLEIN / PETIT / SMALL 3
GROOT / GRAND / BIG 6
WARME SAUS / SAUCE CHAUDE / HOT SAUCE 3,5

PEPERSAUS, BEARNAISE, CHAMPIGNON, CHORONSAUS
POIVRE, BEARNAISE, CHAMPIGNONS, SAUCE CHORON
PEPPER, BEARNAISE, MUSHROOM, CHORON SAUCE

KOUDE SAUS / SAUCE FROIDE / COLD SAUCE 1,5
KETCHUP, TARTAAR EN MAYONAISE / KETCHUP, TARTARE ET MAYONNAISE
KETCHUP, TARTARE AND MAYONAISE

DESSERTS

HUISGEMAAKTE PROFITEROL MET VANILLE IJS, SLAGROOM & AARDBEIEN 15
PROFITEROLES MAISON AVEC GLACE A LA VANILLE, CREME FRAICHE ET FRAISES
HOMEMADE PROFITEROLE WITH VANILLA ICE CREAM, WHIPPED CREAM AND STRAWBERRY

APPEL CRUMBLE / CRUMBLE AUX POMMES / APPLE CRUMBLE 14
ANANAS CRUMBLE / CRUMBLE A 'ANANAS / PINEAPPLE CRUMBLE 14
CHOCOLATE MOELLEUX (15 MIN WACHTTIJD ) 16

MOELLEUX AU CHOCOLAT (15 MIN D'ATTENTE )
CHOCOLATE MOELLEUX (15 MIN PREPARATION TIME )

DAME BLANCHE 14

ADULTS ONLY (+12 JAAR / +12 ANS / AGE +12)

1 REKENING PER TAFEL
1 ADDITION PAR TABLE
1 TABLE PER TABLE

BIJ ALLERGIEEN VERZOEKEN WIJ U VRIENDELIJK OM HET ONS TE LATEN WETEN. WIJ VRAGEN DE NODIGE UITLEG AAN DE KEUKEN.
EN CAS D'ALLERGIES, N'HESITEZ PAS A NOUS EN FAIRE PART. NOUS TRANSMETTRONS LES INFORMATIONS A LA CUISINE.
IF YOU HAVE ANY ALLERGIES, PLEASE KINDLY LET US KNOW. WE WILL REQUEST THE NECESSARY INFORMATION FROM THE KITCHEN.

PRIJZEN IN EURO
PRIX EN EURO
PRICES IN EURO



