
VLEES /  VIANDE /  MEAT
 
VLAAMSE STOVERIJ VAN LIMOUSINRUND			    		
CARBONNADE FLAMANDE DE BŒUF LIMOUSIN / FLEMISH STEW OF LIMOUSIN BEEF	

TAGLIATA VAN RUND, PARMEZAAN SCHAAFSEL, RUCOLA & BALSAMICO CRÈME 	
TAGLIATA DE BŒUF, COPEAUX DE PARMESAN, ROQUETTE ET CRÈME DE BALSAMIQUE
TAGLIATA BEEF, PARMESAN SHAVINGS, ARGULA & BALSAMIC CREAM

STEAK TARTAAR 				    					   
STEAK TARTARE / STEAK TARTARE

HUISGEMAAKTE CRISPY CHICKENBURGER MET BIG MAC SAUS				  
CHICKENBURGER MAISON AVEC SAUCE BIG MAC 
HOMEMADE CRISPY CHICKEN WITH BIG MAC SAUCE

HOLSTEIN RIBEYE ( 300G ) MET SAUS NAAR KEUZE 				  
RIBEYE HOLSTEIN ( 300G ) AVEC SAUCE AU CHOIX
HOLSTEIN RIBEYE ( 300G ) WITH SAUCE OF YOUR CHOICE

KALFSBALLETJES IN LUIKSE SIROOP	
BOULETTES DE VEAU AU SIROP DE LIÈGE
TENDER VEAL MEATBALLS SIMMERED IN LIEGE SAUCE

EENDENBORSTFILET A L’ORANGE		
CANARD À L’ORANGE / DUCK BREAST WITH ORANGE SAUCE

VIS /  POISSON / FISH
 
KROKANT GEBAKKEN ZEEBAARS, BOSCHAMPIGNONS RISOTTO EN POMPOEN CREME	
BAR CROUSTILLANT, RISOTTO AUX CHAMPIGNONS DES BOIS ET CRÈME DE POTIRON
CRISPY FRIED SEA BASS, WOOD CHAMPIGNON RISOTTO, AND PUMPKIN CREAM

SLIPTONGETJES IN HOEVEBOTER MEUNIÈRE					   
SOLETTES MEUNIÈRE AU BEURRE FERMIER
DOVER SOLE WITH FARM BUTTER 

HUISGEMAAKTE CRISPY VISBURGER MET TARTAAR 			 
BURGER DE POISSON AVEC SAUCE TARTARE  
HOMEMADE CRISPY FISH BURGER WITH TARTARE SAUCE

BIJGERECHTEN / ACCOMPAGNEMENTS / SIDE DISHESBIJGERECHTEN / ACCOMPAGNEMENTS / SIDE DISHES
ENKEL BIJ HOOFDGERECHTEN / SEULEMENT POUR PLATS PRINCIPAUX / ONLY WITH MAIN COURSES

ALLE HOOFDGERECHTEN ZIJN INCLUSIEF EEN BIJGERECHT NAAR KEUZE
TOUS LES PLATS PRINCIPAUX COMPRENNENT UN ACCOMPAGNEMENT DE VOTRE CHOIX 

ALL MAIN COURSES INCLUDE A SIDE DISH OF YOUR CHOICE

DESSERTDESSERT

AARDAPPELPUREE / PURÉE DE POMMES DE TERRE / MASHED POTATOES
 
KRIELTJES MET TUINKRUIDEN / POMMES DE TERRE GRENAILLE AUX HERBES
			          / HERB-SEASONED BABY POTATOES 	
 
SALADE / SALADE / SALAD						    
 
WITTE RIJST / RIZ BLANC / WHITE RICE	 						    
		
SEIZOENSGROENTEN / LÉGUMES DE SAISON / SEASONAL VEGETABLES	 			 
	        	  
VERSE FRIETEN / FRITES FRAÎCHES / FRESH-CUT FRIES

TAPASTAPAS

HUISGEMAAKTE HUMMUS VAN KIKKERERWTEN, ZOETE AARDAPPEL & PITABROOD	
HUMMUS DE POIS CHICHE ET PATATE DOUCE & PAIN PITA 

HOMEMADE HUMMUS MADE FROM CHICKPEAS, SWEET POTATO & PITA BREAD 

		   
EDAMAME BONEN, TERIYAKI SAUS & FLEUR DE SEL				 
EDAMAME, SAUCE TERIYAKI & FLEUR DE SEL 

EDAMAME BEANS, TERIYAKI SAUCE & FLEUR DE SEL 

 
TOAST CIABATTA MET GEKONFIJTE TOMATEN 				  
TOAST CIABATTA AVEC TOMATES CONFITES 

TOAST CIABATTA WITH CONFITED TOMATOES 

 
CROQUE MONSIEUR MET TRUFFEL					   
CROQUE MONSIEUR A LA TRUFFE

CROQUE MONSIEUR WITH TRUFFLE	

HUISGEMAAKTE SPRINGROLLS ( 4 ST )	 				  
SPRING ROLLS MAISON ( 4 PCS ) 

HOMEMADE SPRING ROLLS ( 4 PCS )	 		

KROKET VAN KREEFT ( 5 ST )						    
CROQUETTES DE HOMARD ( 5 PCS ) 
LOBSTER CROQUETTE ( 5 PCS ) 
 
KROKET VAN BLACK ANGUS ( 5 ST )					   
CROQUETTES DE BLACK ANGUS ( 5 PCS ) 

BLACK ANGUS CROQUETTE  ( 5 PCS )

AARDAPPELRÖSTI’S MET GEROOKTE ZALM ( 4 ST )			
RÖSTIS DE POMMES DE TERRE AU SAUMON FUMÉ & CRÈME D’ISIGNY ( 4 PCS ) 

POTATO RÖSTI WITH SMOKED SALMON ( 4 PCS )

AARDAPPELROSTI’S MET RUNDSTARTAAR EN PICKLEMAYONAISE ( 4 ST )
RÖSTIS DE POMMES DE TERRE AU TARTARE DE BŒUF ET MAYONNAISE AUX PICKLES ( 4 PCS ) 

POTATO RÖSTI WITH BEEF TARTARE AND PICKLE MAYONNAISE ( 4 PCS )

KROKANTE BLOEMKOOL						    
CHOU-FLEUR CROUSTILLANT 
CRISPY CAULIFLOWER
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PASTAPASTA

TAGLIATELLE MET TRUFFEL						    
TAGLIATELLE À LA TRUFFE 

TAGLIATELLE WITH TRUFFLE	

 
TAGLIATELLE MET BOSCHAMPIGNONS EN FOURME D’AMBERT			 
TAGLIATELLES AUX CHAMPIGNONS ET AU FROMAGE FOURME D’AMBERT

TAGLIATELLE WITH MUSHROOMS IN FOURME D’AMBERT CHEESE

HOOFDGERECHTEN / PLATS PRINCIPAUX / MAIN DISHESHOOFDGERECHTEN / PLATS PRINCIPAUX / MAIN DISHES
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HUISGEMAAKTE PROFITEROL MET VANILLE IJS
PROFITEROLES MAISON AVEC GLACE À LA VANILLE
HOMEMADE PROFITEROLE WITH VANILLA ICE CREAM				  
	
APPLE CRUMBLE / CRUMBLE AUX POIRES / PEAR CRUMBLE

PEER CRUMBLE / CRUMBLE AUX POMMES / APPLE CRUMBLE	

CHOCOLATE MOELLEUX  ( 15 MIN WACHTTIJD )				  
MOELLEUX AU CHOCOLAT ( 15 MIN D’ATTENTE ) 
CHOCOLATE MOELLEUX ( 15 MIN PREPARATION TIME )	

DAME BLANCHE 

SHARE YOUR NOMMA MOMENTS
FOLLOW AND TAG US ONLINE : NOMMA_GASTROBAR 
	

ONLINE RESERVATION : WWW.NOMMARESTAURANT.BE
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PRIJZEN IN EURO
PRIX EN EURO  

PRICES IN EURO

1 REKENING PER TAFEL
1 ADDITION PAR TABLE
1 TABLE PER TABLE

ADULTS ONLY (+12 JAAR / +12 ANS / AGE +12)  
BIJ ALLERGIEËN VERZOEKEN WIJ U VRIENDELIJK OM HET ONS TE LATEN WETEN. WIJ VRAGEN DE NODIGE UITLEG AAN DE KEUKEN. 

EN CAS D’ALLERGIES, N’HÉSITEZ PAS À NOUS EN FAIRE PART. NOUS TRANSMETTRONS LES INFORMATIONS À LA CUISINE. 
IF YOU HAVE ANY ALLERGIES, PLEASE KINDLY LET US KNOW. WE WILL REQUEST THE NECESSARY INFORMATION FROM THE KITCHEN.
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SHARE NOMMA MOMENTS 
WITH OUR GIFT VOUCHERS

SALADES / SALADSSALADES / SALADS

SALADE NOMMA					  
CROQUE MONSIEUR MET TRUFFEL, TRUFFEL KROKETJES, 
SAN DANIELE, VIJGEN, AMANDELSCHILFERS EN TRUFFEL MAYONAISE

CROQUE MONSIEUR À LA TRUFFE, CROQUETTES À LA TRUFFE, 
SAN DANIELE, FIGUES, AMANDES ET MAYONNAISE À LA TRUFFE

CROQUE MONSIEUR WITH TRUFFLE, TRUFFLE CROQUETTES, 
SAN DANIELE, FIGS, ALMOND SLIVERS, AND TRUFFLE MAYONNAISE

SALADE VAN KROKANTE GEITENKAAS 					   
CROUSTILLANT DE CHÈVRE CHAUD EN SALADE

CRISPY GOAT CHEESE SALAD

SALADE PERIGORD					   
EENDENBORST FILET, WALNOOTJES, ROZIJNEN, VIJGEN, 
HUISGEMAAKTE CROUTONS EN AMANDELSCHILFERS

FILET DE MAGRET DE CANARD, NOIX, RAISINS SECS, FIGUES, 
CROÛTONS MAISON ET AMANDES EFFILÉES

DUCK BREAST FILLET, WALNUTS, RAISINS, FIGS, 

HOMEMADE CROUTONS, AND ALMOND FLAKES
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28 EXTRA PORTIE / EXTRA PORTION 		             KLEIN / PETIT / SMALL            3 

					                GROOT / GRAND / BIG           6


